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BdsiBrdu — die Erfolgsgeschichte des Besenbiirer Bieres

Vor knapp 6 Jahren hat Daniel
Schwizer zusammen mit sieben
Besenbiirer im Keller des Schul-
hauses begonnen, ein eigenes
Bier zu brauen. Heute produziert
er jiahrlich 4000 Liter des :S.-
 fengetrinkes und ist mit seinem

~ BiisiBréu weit iiber die c_.am_.g-
zen _Ez_:m em_nEE | &

«Ich ioEm einfach maiwm wa_gu ma-.

chen», erzihlt der heutige Brauerei-
inhaber Daniel Schwizer. So griinde-
te er mit sieben gleichgesinnten Bier-
liebhabern vom Wiesenweg 'im' Juni
2003 den Bierbrauverein BisiBriu.

Die Idee des Vereines war es ledig-
lich, ein eigenes Bier zu brauen und
diese kithlen 100 Prozent Natur beim
gemiitlichen Zusammensein zu ge-
niessen. Das Ziel, das BésiBriu ein-
mal weitherum zu verkaufen, hatten
die acht Besenbiirer nie. «Wir woll-
ten einfach Fun. Das Ganze war ur-
spriinglich einfach so eine Bierideey,
verrdt der Bierbrauer. Eine Bieridee,
an welcher scheinbar auch der Rest
des Uolam Gefallen fand.

Die mz.mmm zﬁgmmﬁ
wurde dem Verein zu viel

Das dorfeigene BésiBriu war schnell
heiss begehrt. Immer ofter schenkte
der Bierbrauverein'an Dorfanlissen
aus und immer mehr Liebhaber des
- Hopfengetrinkes wiinschten sich ein
frisches BisiBrdu auch fiir Privatan-
-lésse bei sich zu Hause oder: einfach
nur zum stillen Geniessen im Garten.
Den Aktivmitgliedern des Vereins
wurde die Arbeit fiir den Verkauf des
Bieres, das Waschen 'der Flaschen
und die ganze Logistik verstindli-
cherweise mit der Zeit zu viel - aus-
ser einem.
Gemeinderat UwEw_ mn_ueﬁnwn wov-
pelte 2007 die kommerzielle Ver-
marktung vom' Verein - ab, welcher
heute nach wie vor existiert und nach
Herzenslust fiir den Eigenbedarf oder
kleinere Feste im Dorfbraut. Schwizer
selber produziert heute in Biinzen
-auf 480 Quadratmetern jihrlich iiber
4000 Liter Bier — davon bleibt kein
einziger Tropfen iibrig. Und auch sei-

Daniel Schwizer aus wmnmau:a: hat Grosses vor 3:, seinem Bier: In Zukunft sollen 20 eg bis weeoo Liter des

begehrten Getranks gebraut s\mima

ne jihrlich 30 Bierbraukurse erfreu-
en sich grosser Beliebtheit. «Wir sind

jetzt schon bis September ausge-

bucht», freut sich Schwizer, «die Len-
te kommen sogar aus Deutschland,
Osterreich, England oder Italien, nur

um hier Bier zu brauen.» Grund da-

fiir ist wohl die BisiBrau‘sche Unter-
bmru_mbwca_omovamk «Ich ' will in ers-

“ter Linie, dass die Pmﬁ?s:@._wamn

sind Ea_muwmm v%.mb_ TR0 R

Tt Ky
Aus der wmmsu fiir &a wansu
BisiBrdu lduft mit Liebe, vom Materi-

ellen habe ich .mich gelost», so der
Bierbrauer. Und so legt Schwizer auch

grossen Wert darauf, dass das Bisi-

mm?umuma Durstléscher: Das BasiBrau-Bier hat einen guten Ruf, von Qmw gm:smubaochoa
bleibt jeweils keine Flasche Gbrig.

Brdu auch ganz nach dem Motto

- «klein, aber fein» nur fiir die Region
- gebraut wird. Ein landesweiter Ver-

trieb im grossen Stil oder gar eine
Automatisierung ~der = Produktion,
komme fiir ihn nicht in Frage. «Ich
will einfach Freudehaben an der Ar-

‘beit: Miisste ich me¥gens lediglich nur

einen: Knopfl driicken,  wiirde' ich ja
verdummeny, schmunzelt er. Und so
wird auch™in N% jeder Sud von
ihm urid seid@f‘ifawd8hen 12 Mitar-
beitern. mit,viel Liebe rgfalt
wonmmmﬁoﬁm .MEE ._M_% mﬁ-wmsw%un
Flaschen von Hand abgefiillt, ver-
schlossen und besehriftet. .

Produktion bald vervielfachen

Trotzdem hat Daniel Schwizer im
kommenden Jahr etwas Grosses mit
BisiBriu vor. Bald werden zwei neue
200-Liter-Tanks geliefert, welche die
jéhrliche Bierproduktion auf 20000
bis 30000 Liter steigern sollen. Die
Nachfrage im Freiamt sei schliesslich
riesig, und zurzeit'kénne er nur gera-
de die lokalen Restaurants Frohsinn
und Pinte sowie den Besenbiirer
Dorfladen beliefern, wie Schwizer er-
zihlte. «Und schliesslich ist bald das
grosse Besenbiirer Dorffest. Da wird
voraussichtlich eine jetzige Jjahres-
produktion an einem Wochenende ge-
trunken. Ohne Produktionssteigerung
wiirde dieses Fest wohl eher trocken»,
scherzt Schwizer.

BésiBrdu besteht iibrigens lingst
nicht mehr nur aus Bier. Im Rahmen
der mit der Abkoppelung vom Verein

Bilder:-mrk

gegriindeten ‘Brau- und mwzorm_uov
GmbH, von welcher BisiBriu ein Be-
standteil bildet, ist Schwizer auch der
landesweit grisste Anbieter fiir Roh-
stoffe und Bierbrauzubehér fiir Hob-
bybrauer und Artikeln vom Wursten
bis zum Kisen und macht damit ei-
nen Grossteil'seines Umsatzes. «Wih-

.rend das Bier girt; gibt es lange War-

‘tezeiten: Ich wollte diese sinnvoll nut-
zen und etwas Neues léren. Also hab

ich mit'dem Wursten begonnen», er-

klirte'Schwizer. Inzwischen bietet er
‘auch dazu Kurse an, welche allesamt
- wie konnte es anders sein — stets
voll besetzt sind. --mrk

Infos: http:/iwww.baesibraeu.ch

zmn: wie vor alles von Hand gemacht. Der
stolze Brauereiinhaber Daniel Schwizer.



